1IROS 2D05

PASTA PAELLAS <o

1. ELIGE TUPASTA NELEGIR, HECHAS ALNOMENTD.  \,o ) Gee
RIGATONI PAELLA MIXTA °
TAGLIATELLE AL HUEVO Sepia, costilla ibérica, langostino,almejas
TORTELLINI 4 QUESOS O y mejillones. ‘@O‘
g TORTELLINI RICOTA Y PAELLA DEL MARO‘@
ESPINACAS o Sepia, langostino, cigala, almejas y mejillones.
e$ITeEnI<'>L gl Tgslg:%lézozkorello
e e o e PAELLA DE VERDURAS
De temporado..
2.ELIGE TU SALSA ARROZ NEGRO
CARBOPARA o Sepia, langostino, almejas, mejillonecsor:/ sttilnatl(illodlze
BOLONESA calamar. @ @ © O
4 FORMAGGI O FIDEUA MARINERAC., oy ation
FRUTTO DI MARE O@‘ Sepia, langostino, almejas vy mejillones.o.@ (s

CANELON dc sctas de tcmporada [ NP4 ~
ARROZ DEL SENORET(+5€ suplemento)

Langostinos, mejillones, sepia y pluma ibericuA°.®

ENSALADAS Y PLATOS BRASA Y ASADOS

CESAR:

Mezclum, tomate, cebolla roja, pollo, bacon,picatostes,

CANELON carnc con bechamel de ceps 00

PARRILLADA DE IBERICOS:

anchoas,parmesano y el mejor alino. (3] P M) ) ) ) -
pluma iberica, secreto iberico, lagarto

CIBUM: iberico, butifarra de pages.
Mezclum, queso de cabra, tomate, cebolla roja,frutos
) ) | ) lifo.
secos, virutas de jamon y el mejor alino (4] 00 PARRILLADA DE MARISCOS:
ENSALADA DE QUESO BRIE Y ROQUEFORT: Langostinos, cigalas, sepia, zamburinas,
Mezclum, tomate, cebolla roja, brie, roquefort, mejillones, almejas. @ @ @
nueces y vinagreta de frutos rojos. oo
TARTAR DE SALMéN: PARRILLADA DE VERDURAS:
Mezclum. Salmdén, aguacate, tomate, cebolla roja, De temporada con su salsa ahumada.
mango y lima. &
COSTILLAR DE TERNERA ANGUS:
ESQUEIXADA DE BACALAO A baja temperatura con salsa miel y mostaza.
Bacalao,mezclum,pimiento rojo, pimiento verde,
cebolla roja, huevo duro y tomate. (] BACALAO A LA ANDALUZA:
TIMBAL DE ESCALIVADA Con miel vy sanfaina natural.®
Anchoas, pimiento rojo,berenjena, cebolla,
olivada y queso de cabra. O © CACHOPO A ELEGIR(de ternera o pollo.)
Ternera o pollo, jamén serrano, queso de
SALMOREJO cabra,pimiento asado y cebolla.® @
Estilo cordobés con su picadillo y crujiente de
jomdén (segun temporada).
RABO DE TORO:
Al estilo cordobés.

ESCUDELLA
Barrejada “la original” (segun temporada). .

ASADO DE CABRITO: (Suplemento 5¢€)

: Al horno o baja temperatura.

0cont|ene frutos secos \
OContiene lacteos . .

Contiene apio

Contiene cacahuetels

Contiene altramuces
@Contlene crustdce

Contiene moluscos

Contiene trigo

Contiene huevo
@ Contiene pescado

Contiene mostaza

(IVA INCLUIDO)

*AVISAR AL CAMARERO SOBRE POSIBLES ALERGIAS.
VINOS:

VINA POMAL CRIANZA D.O RIOJA (+10€), LA ARMONIA CHARDONNAY (+10€),
BRUNUS D.O MONTSANT (+14€), LEGARIS D.O RIBERA DEL DUERO (+18¢€)

BOTELLA DE VINO O SANGRIA DE VINO O CAVA BACH EXTRISIMO BRUT NATURE, CADA 2 PAX, O CERVEZA O
REFRESCO O AGUA. POSTRE , CAFE Y PAN INCLUIDO




	1ROS
	2DOS
	A ESCOGER
	A ESCOGER
	30€


