
Entrecot de ternera Angus a la brasa con guarnición
Bacalao a la Andaluza con miel de romero y sanfaina natural

Pluma ibérico a la brasa con su guarnición 
Secreto ibérico a la brasa con su guarnición 
Lagarto ibérico a la brasa con su guarnición 

Costilla de ternera angus a baja cocción con su salsa de 
miel y mostaza

30€

Ensalada Cibum
(mézclum, cebolla roja, tomate, frutos secos, virutas de jamón, queso de cabra)

Patatas bravas con su salsa
Croquetas de la casa

Montadito de pan de coca con tomate y queso de oveja  
Montadito de pan de coca con tomate y virutas de jamón jabugo

S e g u n d o s  a  e s c o g e r

B o d e g a

Rioja Crianza DO / Verdejo Rueda DO

/pax

BOTELLA DE VINO O SANGRÍA DE VINO, CADA 2 PAX, O CERVEZA O REFRESCO O AGUA.
POSTRE O CAFÉ Y PAN INCLUIDO

La Duda DO Godello / Can Matons DO alella supl. +10 €
Brunus DO Montsant / Legaris DO Ribera del Duero supl. +15€

IVA INCLUIDO

A p e r i t i v o s  a  c o m p a r t i r  c a d a  4  p a x .  

MENU GRUPO N’ 1

NO SE DIVIDEN CUENTAS

contiene frutos secos

contiene lacteos

contiene trigo

contiene huevo

contiene pescado
Postre o Café incluido



Entrecot de ternera Angus a la brasa con guarnición
Salmón fresco de costa con sanfaina natural y salsa roquefort         

Pluma ibérica a la brasa con su guarnición 
Secreto ibérica a la brasa con su guarnición 
Lagarto ibérica a la brasa con su guarnición 

Costilla de ternera angus a baja cocción con su salsa de 
miel y mostaza

Cabrito al horno a baja cocción en su jugo

35,90€

Ensalada Cibum
(mézclum, cebolla roja, tomate, frutos secos, virutas de jamón, queso de cabra)

Patatas bravas con su salsa
Croquetas de la casa

Cazuela de queso provolone al horno con cebolla y orégano
Montadito de pan de coca con tomate y virutas de jamón jabugo

Montaditos de pan con tomate y anchoa del cantábrico 

S e g u n d o s  a  e s c o g e r

B o d e g a
Rioja Crianza DO / Verdejo Rueda DO

/pax

BOTELLA DE VINO O SANGRÍA DE VINO, CADA 2 PAX, O CERVEZA O REFRESCO O AGUA.
POSTRE, COPA DE CAVA, CAFÉ Y PAN INCLUIDO

La Duda DO Godello / Can Matons DO alella supl. +10 €
Brunus DO Montsant / Legaris DO Ribera del Duero supl. +15€

IVA INCLUIDO

A p e r i t i v o s  a  c o m p a r t i r  c a d a  4  p a x .  
MENU GRUPO N’ 2

NO SE DIVIDEN CUENTAS

contiene frutos secos

contiene lacteos

contiene trigo

contiene huevo

contiene pescado
POSTRE, CAFÉ Y COPA DE CAVA INCLUIDA 



Solomillo de ternera angus a la brasa con salsa roquefort
Dorada fresca de costa a las finas hierbas         

Pluma ibérica a la brasa con su guarnición 
Secreto ibérica a la brasa con su guarnición 
Lagarto ibérica a la brasa con su guarnición 

Costilla de ternera angus a baja cocción con su salsa de 
miel y mostaza

Cabrito al horno a baja cocción en su jugo

39,90€

Ensalada Cibum
(mézclum, cebolla roja, tomate, frutos secos, virutas de jamón, queso de cabra)

Patatas bravas con su salsa
Croquetas de la casa

Cazuela de provolone al horno con cebolla y orégano 
Montadito de pan de coca con tomate y virutas de jamón de jabugo 

Montaditos de pan con tomate y anchoa del cantábrico 
Montadito de queso cremette y salmón ahumado

S e g u n d o s  a  e s c o g e r

B o d e g a
Rioja Crianza DO / Verdejo Rueda DO

/pax

BOTELLA DE VINO O SANGRÍA DE VINO, CADA 2 PAX, O CERVEZA O REFRESCO O AGUA. POSTRE, COPA DE CAVA,
CAFÉ Y PAN INCLUIDO

La Duda DO Godello / Can Matons DO alella supl. +10 €
Brunus DO Montsant / Legaris DO Ribera del Duero supl. +15€

IVA INCLUIDO

A p e r i t i v o s  a  c o m p a r t i r  c a d a  4  p a x .  
MENÚ GRUPO N’3

NO SE DIVIDEN CUENTAS

contiene frutos secos

contiene lacteos

contiene trigo

contiene huevo

contiene pescado

POSTRE, CAFÉ Y COPA DE CAVA INCUIDOS



Parrillada de carnes selectas a la brasa 
(Costilla de cordero, entraña de ternera y pluma ibérica)

Pulpo a la brasa con parmentier de patata
Pluma ibérica a la brasa con su guarnición 

Secreto ibérica a la brasa con su guarnición 
Lagarto ibérica a la brasa con su guarnición 

Costilla de ternera angus a baja cocción con su salsa de 
miel y mostaza

Cabrito al horno a baja cocción en su jugo

45,90€

Ensalada Cibum
(mézclum, cebolla roja, tomate, frutos secos, virutas de jamón, queso de cabra)

Patatas bravas con su salsa
Croquetas de la casa

Cazuela de provolone al horno con cebolla y oregano
Montadito de pan de coca con tomate y virutas de jamón de jabugo 

Montaditos de pan con tomate y anchoa del cantábrico 
Montadito de queso cremette y salmón ahumado

Crujiente de brie con miel y frutos rojos 

S e g u n d o s  a  e s c o g e r

B o d e g a
Rioja Crianza DO / Verdejo Rueda DO

/pax

BOTELLA DE VINO O SANGRÍA DE VINO, CADA 2 PAX, O CERVEZA O REFRESCO O AGUA. POSTRE, COPA DE CAVA,
CAFÉ Y PAN INCLUIDO

La Duda DO Godello / Can Matons DO alella supl. +10 €
Brunus DO Montsant / Legaris DO Ribera del Duero supl. +15€

IVA INCLUIDO

A p e r i t i v o s  a  c o m p a r t i r  c a d a  4  p a x .  

MENU GRUPO N’4

NO SE DIVIDEN CUENTAS

contiene frutos secos

contiene lacteos

contiene trigo

contiene huevo

contiene pescado

POSTRE,CAFÉ Y COPA DE CAVA INCLUIDA  
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