
fin de semana



1 ROS a escoger 2OS a escoger

28€ (IVA incluido)
Botella de vino para dos: Rioja Crianza DO o Verdejo Rueda DO o Sangría de Vino de la casa

 o Bebida a escoger o cerveza o agua
Pan, postres caseros y café incluido

*el Vino solo podrá ser consumido en el local, no se permiten llevar botellas

Elige tu PASTA

RIGATONI
TAGLIATELLE AL HUEVO
TORTELLINI 4 QUESOS

RAVIAOLI AL BRASATO (carne)

Elige tu SALSA

CARBONARA
BOLOGNESA
4 FORMAGGI

CANELÓN de setas de temporada
CANELÓN carne con bechamel de ceps

CÉSAR: Mezclum, tomate, cebolla, pollo, bacon, 
picatostes, anchoas, parmesano y el mejor aliño

CIBUM: Mezclum, rulo de cabra, tomate, cebolla roja, 
frutos secos, virutas de jamón y el mejor aliño 

TARTAR SALMÓN: Salmón, aguacate, tomate, 
cebolla, mango y lima

ESQUEIXADA DE BACALAO: Bacalao, mezclum, 
pimiento rojo, pimiento verde, cebolla roja, huevo duro
y tomate

ESCALIVADA: Anchoas, pimiento rojo, pimiento 
verde, berenjena, cebolla y olivada 

XATONADA: Bacalao, escarola, tomate, cebolla roja, 
olivas negras, atún y salsa romesco 

SALMOREJO: Estilo cordobés con su picadillo y 
crujiente de jamón (según temporada)

ESCUDELLA Barrejada “la original”
(según temporada)
 

BRASA&ASADOS
Hechas al momento

PARRILLADA CIBUM de carne: entrecotte, butifarra, 
lagarto ibérico

PARRILLADA de MARISCO: langostinos, cigalas, 
sepia, navajas, mejillones y almejas 

PARRILLADA de VERDURAS de temporada

ASADO de CABRITO al horno a baja temperatura

PALETILLA de COCHINILLO al estilo “Candido” 

BACALAO confitado con sanfaina natural, aceite,
ajo y perejil

RABO de TORO asado al estilo Cordobés
 
 
 

PASTA PAELLAS

ENSALADAS&Platos
BRASA&asados

PAELLAS a eligir
Hechas al momento

PAELLA MIXTA
Sepia, costilla ibérica, langostino, almejas y mejillones 

PAELLA DEL MAR
Sepia, langostino, cigala, almejas y mejillones

PAELLA DE VERDURAS de temporada

ARROZ NEGRO
Sepia, langostino, cigala, almejas, mejillones y tinta de calamar

FIDEUÁ MARINERA
Sepia, langostino, almejas y mejillones

Arroz Caldoso con Bogavante (+5€ suplemento)
1/2 bogavante, sepia y mejillones


